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«  Abgeschlossener Ausbildungsvertrag

«  2Jahre
«  Unter bestimmten Voraussetzungen kann eine
verkiirzte Ausbildungszeit beantragt werden

«  Erweiterter Erster Schulabschluss (HSA 10)

«  Mittlerer Schulabschluss (FOR)

«  Mittlerer Schulabschluss mit Berechtigung zum
Besuch der gymnasialen Oberstufe (FOR-Q)

Die Fachkraft flir Gastronomie mit Schwerpunkt System-
gastronomie, ist in der Kiiche, am Biifett, im Restaurant oder
im Wirtschaftsdienst tatig. lhr Arbeitsgebiet reicht vom
Getrankeausschank (iber das Herrichten von Gastraumen
bis zur Gastebetreuung.

Im Bildungsgang erwarten Dich wochentlich durchschnitt-
lich 12 Unterrichtsstunden, spannende Projekte und folgen-
de Lernfelder:

« Die eigene Rolle im Betrieb mitgestalten sowie Beruf
und Betrieb prasentieren

«  Waren bestellen, annehmen, lagern und pflegen

« InderKiiche arbeiten

«  Das Restaurant vorbereiten und pflegen

«  Gastbezogenen Service im Restaurant durchfiihren

«  Zahlungen mit dem Gast abwickeln

+  Am Getrankeausschank arbeiten

FACHBEREICH

BILDUNGSGANG

«  Gerichte, MenUls und Produkte anbieten und servieren

«  Getranke anbieten und servieren

« Aufgaben im Personalmanagement wahrnehmen

«  Kaufmannische Vorgange unternehmensorientiert
steuern

«  Aufgaben in der Beschaffung wahrnehmen

«  Aufgaben im Systemmanagement wahrnehmen

« Im Marketing arbeiten
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